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Resumen: 

La presente ponencia se enfoca en el estudio de las implicaciones socioambientales y 

culturales de la producción del vino de coyol en la provincia de Guanacaste en Costa Rica. 

Se delimitó este espacio geográfico dado que, en el territorio guanacasteco, el vino de coyol 

es una de sus bebidas tradicionales, la cual presenta una influencia directa de los saberes 

empíricos/locales de los coyoleros
2
 en lo referente al tratamiento del árbol y la extracción 

de su savia. Esta bebida se extrae de la planta acrocomia aculeata, la cual pertenece a la 

categoría de palma, por lo cual las condiciones agroecológicas de la zona del Pacífico Norte 

costarricense influyen en su desarrollo.  

El periodo de estudio inició en la década de 1990, cuando en el país el turismo se 

consolidaba como una de las principales actividades económicas, siendo la región de 

Guanacaste una de las zonas del país con altos índices de atracción turística, lo cual implicó 

un cambio en muchos de los sistemas productivos de la región. A raíz de esto, se quiere 

indagar sobre ¿cómo los saberes locales han influenciado el tratamiento y mantenimiento 

de los cultivos del árbol de coyol sin dejar de lado sus significados socio-culturales? 

Además, se quiere conocer ¿cuáles son las prácticas que se han mantenido a lo largo de los 

años entre los coyoleros para producir el vino? Y en términos ambientales, ¿cuáles son las 

implicaciones ambientales causadas por la siembra de los árboles de coyol en Guanacaste? 

Se finaliza el análisis en el año 2019, pues actualmente se pueden ubicar coyoleras donde la 

producción del vino representa tanto una herencia familiar como cultural.  
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Por otro lado, cabe señalar que la mayoría de los estudios sobre el árbol de coyol y el vino 

de coyol se han abordado desde disciplinas como la biología y no desde una ciencia social. 

De ahí el interés del presente trabajo, que propone una investigación histórica desde su 

componente socioambiental para analizar las prácticas desempeñadas de y desde los 

saberes ancestrales o locales.  

Con relación a la metodología a utilizar, se realizará trabajo de archivo y de campo. En la 

primera etapa se consultan las fuentes secundarias para hacer un primer acercamiento sobre 

lo que es el vino de coyol y como se ha estudiado desde diferentes disciplinas. La segunda 

etapa estará enfocada en la consulta de algunos acervos documentales como los archivos 

del Consejo Nacional de Productores de Costa Rica (CNP), del Ministerio de Agricultura y 

Ganadería de Costa Rica (MAG) y el Archivo Nacional de Costa Rica. Una tercera etapa 

será la realización de entrevistas estructuradas y semiestructuradas a los coyoleros para 

hacer una triangulación de fuentes, para así contrastar sus testimonios y los datos 

encontrados en los archivos. La cuarta y última etapa será la sistematización y el análisis de 

la información, la cual conducirá a los principales resultados de esta investigación. 
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