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RESUMEN

La industria pesquera en Colombia, poco a poco se ha transformado en una
alternativa viable para mejorar la economia de algunas comunidades campesinas.
Parrado, Y. (2012). Como es el caso de las familias asociadas a Apropesca en el
municipio de Silvia, departamento del Cauca, cuya economia hoy dia se basa casi
en su totalidad, en la produccién de trucha. Este municipio, gracias a las condiciones
climaticas y ambientales constituye un excelente nicho ecolégico para el
establecimiento de esta especie de peces.

La asociacién productora y comercializadora APROPESCA-Silvia es una asociacion
con 52 familias asociadas aproximadamente, en cuyos predios se generan
alrededor de 15 toneladas de trucha (Oncorhynchus mykiss) en total cada mes, de
estas, aproximadamente el 15% corresponde a visceras y huesos. Es asi como este
tipo de explotacion piscicola, genera un sinnimero de residuos organicos que
actualmente no estan siendo aprovechados de manera suficiente, por lo que se
estd generando contaminacion al medio ambiente, en especial a las fuentes
hidricas.

El presente proyecto busca crear alternativas para dar un uso adecuado a los
residuos organicos generados a partir del procesamiento de la trucha, que esté
enfocado a la conservacion ambiental y al manejo apropiado de los recursos
naturales, contribuyendo de este modo al desarrollo sostenible. Asi mismo, este
proyecto forma parte junto con dos procesos metodoldgicos mas (caldo microbial e
hidrolizado o ensilado), de un proyecto piloto, que fue llevado a cabo en tres predios
de asociados pertenecientes a Apropesca, para posteriormente ser analizado en
conjunto y replicar los resultados obtenidos al resto de asociados beneficiarios y
comunidad en general, a través de un dialogo de saberes. Los tres tratamientos
fueron analizados en el laboratorio de la Universidad de Narifio-Colombia.

En el predio los Pinos, propiedad del sefior Lorenzo Tunubala, asociado a
Apropesca, actualmente se produce una importante cantidad de trucha que se
cosecha cada mes, dado que cuenta con una produccion en escala; dentro de los
subproductos que se estan generando se cuenta una significativa cantidad de lodos,



de 150 kilogramos en promedio, obtenidos a partir de la limpieza, asi como residuos
de alimento concentrado, residuos vegetales, visceras, y peces pequefios que no
alcanzaron un 6ptimo desarrollo.

De esta manera, se generan problemas de contaminacion ambiental por la mala
disposicion de éstos, lo cual puede repercutir en afectaciones para la salud humana
y deterioro ambiental, asi como pérdida de la calidad del agua y posibles
interrupciones de las cadenas tréficas, entre otros.

Con el &4nimo de dar solucion a esta problematica, se ha elaborado un caldo
fortificado de aminoacidos a partir de los subproductos piscicolas, ademas de otros
subproductos generados en el predio, como estrategia para la disminucion del
impacto ambiental generado por los residuos y al mismo tiempo mejorar la
produccion agricola del predio, mitigar el impacto ambiental, y contribuir a mejorar
la economia familiar. De igual manera, se busca que pueda repercutir en fortalecer
los conocimientos de los miembros pertenecientes a APROPESCA con miras a una
produccion mas sustentable y amigable con el ambiente.

A partir de la obtencién del caldo fortificado de aminoacidos, se elaboré un abono
tipo bocashi, enriquecido con este caldo. El producto final fue evaluado en el
laboratorio bromatoldgico de la Universidad de Narifio. Dentro de los resultados
obtenidos, se destaca el hecho de que se encontré libre de patégenos. A
continuacion se presenta una tabla con los resultados del contenido de los
elementos mayores principalmente:

ELEMENTO NUTRIENTE | VALOR DE CONTENIDO
Nitrégeno (N) 0,42 g/100g
Fosforo (P) 0,20 g/100g
Potasio (K) 0,24 g/100g

Este abono organico se compartié con los predios La Clarita, donde se evalud en
cultivo de arveja y Bello Horizonte, donde se evalu6 en pasto Kikuyo.

En cada uno de los predios involucrados en el proceso de investigacion se evalud
el efecto del abono organico en un cultivo, para el desarrollo del presente proyecto
la evaluacion se hizo en cultivo de cilantro. Se midi6 el efecto de los diferentes
abonos en el cultivo de cilantro teniendo en cuenta 5 variables: porcentaje de
germinacion, crecimiento, didmetro, biomasa en fresco y biomasa en seco.

La importancia de este proyecto radica en brindar alternativas para el uso de
residuos organicos piscicolas no solo en el predio, sino a la comunidad de
Apropesca y comunidad en general. Se busca entregar a la comunidad una serie de
técnicas para la produccion de abonos organicos que involucren el
aprovechamiento y uso racional de residuos animales y vegetales esperando
contribuir con la reduccion en el impacto que genera los residuos desechados y que
permita reemplazar de forma parcial o incluso total, el uso de fertilizantes quimicos
en diferentes cultivos tradicionales (hortalizas, pastos y legumbres) de la localidad.



El documento de PYMERURAL Y PRONAGRO 2011, ha sido tomado como
referente para el presente proceso de elaboracion de caldo fortificado de
aminoéacidos a base de pescado.

A manera de conclusion, se destaca que ademas del beneficio obtenido a partir del
aprovechamiento de las visceras, los abonos organicos actlan por su parte
disminuyendo el uso de productos de sintesis quimica, reemplazandolos por abonos
organicos amigables con el medio ambiente y que se pueden producir en la propia
finca, generando cultivos mas saludables y fortaleciendo la soberania alimentaria.



