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Abstract —

La ciudad de Ibilina, ubicada nel estado de Sao Paulo-Brasil, 70 km de Séo Paulo, mayor ciudad
brasilefia siempre hubo como principal atividade econémica la agricultura, siendo uno de los
mayores productores de hortalizas de la region, gran parte son convencionales pero también en
esa ciudad en la década de los 1980 empez6 un trabajo en el bairro Verava el cultivo de hortalizas,
legumbres y frutas bioldgicas (em Brasil mas comumente nombrado de organicos) llegando a
tener mas de 200 familia involucradas con esse tipo de producion, las décadas siguientes fuerén
importantes pero algunos problemas como poca fuerza del asociativismo, otras regiones
productoras imponiendo la concorréncia por veces desleales y la perdida de la continuacion de
los jovenes que prefieren trabajar en la ciudad em la &rea de servicios 0 mismo industrias pues
consideran el trabajo en el campo pesado y por veces de menor importancia que el ciudad.

En el estado de Sdo Paulo, méas poblado de Brasil y con mayor economia, hay décadas que tiene
uma politica publica muy interesante de nombrar ciudades de interesés turisticos como Estancias
Turisticas y todos los afios hay inversiones para obras de infraestrutura para el desarrollo del
turismo, de las 645 ciudades del estado, 70 ciudades tienen esa calificacion y Ibitna-SP desde
2000 fué nombrada y desde entonces si realiza algunas obras de infraestrutura con esa inversion
como pavimentacion asfaltica de carreteras, revitalizacion de plazas, ciclovias pero atn no habia
iniciado un trabajo de fomento de creacidn de rutas y caminos turisticos.

Las potencialidades de la ciudad de Ibitina son increibles pero los principales segmentos del
turismo de la ciudad aun no estan desarrollados como turismo nautico, turismo de naturaleza,
turismo religioso (catdlico y templos orientales debido a gran fuerza de la colbnia japonesa),
turismo de segunda residéncia y turismo rural. Las &reas agricolas de la ciudad también son muy
flerte pero debido a disminuicion de la fuerza de trabajo algunos productores estdn cambiando
para el cultivo de hortalizas o mismo legumbres que necesitam menor tempo trabajo humano.

Para intentar cambiar la actual situacién para desarrollar el turismo, crear mayor fuerza con el
trabajo conjunto de las propriedades y posibilitar que los jovenes por médio del turismo y venta
direta de los productos biologicos para agregacion de valor y renta complementaria fué creado
por um grupo de propriedades y fomentado por la Secretaria de Cultura y Turismo de la ciudad
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un trabajo conjunto de venta directa de los productos en condominios en la ciudad de Ibiunay en
ferias, eventos y em restaurantes nombrados, siendo complementério el turismo rural en las
propiedades con la vivencia rural por los alumnos de la rete publica y privada de lunes a viernes
y en los fines de semana y feriados con los visitantes y turista, intentando crear una motivacion
primeramente del gran flujo de personas que ya estan en la ciudad em sus chacras (segunda
residéncia) que hoy en dia no salen de sus propiedades por no teneren opiciones.

Primeramente fue creado un grupo de venta de productos bioldgicos em canastas semanales por
precios casi similares de los productos convencionales por médio de promocion en sitio de
internet, facebook y distribuicion de folletos em sitios de potencial compradores. Después por
médio de la Secretaria de Turismo fué verificado que el termos biol6gico (orgénico) ya esta muy
utilizados en Brasil, e por médio de investigacion en el mundo sobre acciones para valorar los
productos locales y regionales; crear la motivacion de los jovenes quedarén y teneren opciones
nel campo y agregacion de valor de los productos fué verificado que em la regién ain no habia
un Conviviun del Slow Food, filosofia creada en 1989 en Italia por Carlo Petrini y ya ejemplo de
suceso en el mundo que prima por trés palavras sencillas pero de mucho efecto que son — Buonos,
Limpios y Justos.

El principio fundamental de la criacion del Convivium a pesar de ser fomentado por el poder
publico él no podria estar en las manos del poder publico pero si por la sociedade o asociaciones
de classe, con eso fue creado el Convivium con la participacién de propiedades agricolas,
personas de la sociedad y empresas que producen pastas, galletas y dulces biolégicos.

La Ruta de Turismo Rural creada integra solamente miembros del Slow Food asi nombrados —
Aprouni (Asociacion de Productores de Ibitina), Apiario Giancolli (Miel bioldgico), Atelier
Polyana (Galletas y tortas bioldgicas, sin gluten y veganas), Sitio Novo Mundo (hortalizas
bioldgicas) y desde entonces estan haciendo promocidn junto a las ferias y eventos de turismo
que la ciudad de Ibiuna participa bien como en grandes eventos — Mesa SP (similar al Madrid
Fusion) con las tendéncia de la Gastronomia con stand del Slow Food y gran nimero de contactos
para venta directa junto a restaurantes y tiendas de productos biol6gicos; outro evento nombrado
Sabores de Sdo Paulo com el Atelier Polyana fué clasificada con dos tortas producidas com
cereales y miel biol6gicos teniendo gran elogios de la comisién organizadora del evento.

Con esas acciones y la governanza de los actores de la ruta y venta directa estar en las manos de
los propietarios sera posible la continuacién mismo con frecuentes cambios de gestion publica
que la ciudad de Ibituna pasa em los ultimos afios.



